
 
 

PRZYSTAWKI / STARTERS  

 
Tatar wołowy z zółtkiem przepiórczym i  pieczywem  
(120g)                                                                                        30 zł                                                                                    
Beef tartare with quail yolk and bread 

Krewetki na sałatce w sosie Martini  ( 3szt. 150 g)            28 zł  
Prawns on lettuce in martini sauce                                                                                  
Deska serów i wędlin, pieczywo (500g)                               45 zł 
Cheese and cold cuts board  
 
 

 
SAŁATKI / SALADS  

 
 

Mix sałat sezonowych z kurczakiem i grzankami (300g)    33 zł 
Mix of seasonal salads with chicken and toasted baguette  

Sałatka Grecka, grzanki   (200g)                                             25 zł 
Greek salad, toasted baguette  
 

ZUPY  / SOUPS 
 

Krem kurkowy z serem  lazur  (250ml)                                 16 zł 
Cream of wild mushrooms soup with blue cheese  

Flaki wołowe  z  dodatkiem mięsa wieprzowego, pieczywo  
(400ml)                                                                                      18 zł                                                 
Tripe soup with pork, served with  bread                                                                                                    
Żurek z jajkiem, pieczywo   (250ml)                                      14 zł                                                                                  
Sour soup  with egg  

Rosół z makaronem (400ml) (dostępny pt – ndz)               14 zł                                          
Chicken noodle soup 
 
 

 
DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES 

 

Golonka z kością bez skóry z pieczonym ziemniakiem i 
kapustą zasmażaną  (600 g)                                                   69 zł  
Pork shank with bone, baked potato and fried cabbage  
 

Udo kacze serwowane z pęczotto, glazurowanymi buraczkami 
i marynowanym jabłkiem  (ok.280 g)                                   65 zł                                                                                   
Duck thigh with pearl barley, glazed beetroots and marinated apple  
 

Policzki wieprzowe w sosie własnym serwowane z purre 
ziemniaczanym i sałatką szwedzką  (150 g)                        50 zł  
Pork cheeks in gravy sauce with mashed potato and pickled cucumber 
salad  

                                                                                                                  
Tradycyjny schabowy z ziemniakami i kapustą  zasmażaną  
(180g)                                                                                        45 zł 
Pork chops  served with boil potatoes and sour cabbage  
 

Roladka drobiowa z serkiem serwowana z  frytkami i surówką  
(180g)                                                                                       42 zł  
Breaded chicken roll with  cheese served with fries and salad 
 

Makaron Ramen w stylu azjatyckim z kurczakiem i orzechami 
(480 g )                                                                                     35 zł     
Asian-style Ramen noodles with chicken and  cashew nuts  
 
 

                    
 

 
 

RYBY / FISH 
 

 

Pstrąg z pieca z frytkami i surówką   
(200-300g)                                                                                55 zł 
Baked trout served with fries and salad   
 

Łosoś w ziołach serwowany z cząstkami ziemniaczanymi  
i fasolką szparagową + sos cytrynowy.  
(180g)                                                                                        55 zł 
Salmon with herbs served with roast potatoes and green beans + lemon 
sauce  
 

 
 

       DANIA  WEGETARIAŃSKIE   /  WEGAŃSKIE         
          V EGETARIAN DISHES VEGAN DISHES 
 
 
Grillowany camembert z mixem sałat i prażonymi nasionami 
serwowany z paluszkami grissini (120g)                              35 zł                                                  
Grilled camembert served with a mix of lettuce and grissini sticks  
 

Wegańskie nuggetsy z frytkami i surówką (120g)              35 zł 
Vegan nuggets with french fries and salad 
 

Panierowany seler z purre ziemniaczanym  i surówką  
(120g)                                                                                        30 zł 
Breaded celery with mashed potato and salad 

 
 
                            PIEROGI / DUMPLINGS 
 

Z mięsem i okrasą 6 szt.                                                         28 zł                           
With meat and fried bacon/onion 

Z ziemniakami, serem i okrasą 6 szt                                     28 zł  
With potatoes and cottage cheese stuffing and fried bacon/onion 

Z serem i sosem owocowym 6 szt.                                       28 zł 
With cottage  cheese and fruit sauce  
 
 

 
                              DESERY / DESSERTS 
 
Szarlotka na ciepło z gałką lodów śmietankowych(150g) 25 zł                                                                                                 
Warm apple pie with vanilla ice cream       
                
 

Suflet czekoladowy z gałką lodów śmietankowych(100g) 25zł   
Chocolate souffle with a scoop of cream ice cream     
 
Lody Mochi z ziemią jadalną i owocami liczi   
(100 g) (2 kulki lodów)                                                            25 zł        
Mochi ice cream with  edible soil and lychee fruit  

 
Deser lodowy z gorącym sosem owocowym (200g)                  
(3 kulki lodów)                                                                         23 zł                                     
Ice cream dessert with hot fruit sauce (3 scoops of ice- cream)   
     
Sorbet owocowy (200g) (3 kulki sorbetu)                           23 zł             
Fruit sorbet (4 scoops) 
 
 



 

 

PIZZA MENU  32 Ø 

 

MINI CALZONE Z FARSZEM  (3 szt.)                                29 zł 
Farsz (kurczak, papryka, cebula, pieczarki, ser, sos pomidorowy)  
 

MARGHERITA                  28 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella,  bazylia 

 

FUNGHI                    33 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, pieczarki 

 

CAPRICCIOSA                  36 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, szynka, pieczarki  

 

SALAMI                   34 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, salami, cebula 
 
JALAPENO                                                                                     34 zł  
Sos z pomidorów, mozzarella, jalapeno, chorizo  

 

HAWAII                                39 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, ananas, kurczak  

 

      CZTERY SERY                                             39 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, camembert, parmezan, cheddar 

 

PESCATORA                                      37 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, oliwki, tuńczyk, cebula  

 

FRUTTI DI MARE                  39 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, mix owoców morza, natka 
pietruszki 

 

WIEJSKA                                                            38 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, szynka, kiełbasa, boczek, cebula 

 

RUCOLA                                39 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, pomidorki koktajlowe, rucola 
szynka parmeńska, parmezan  

 

CALZONE (pizza – pieróg)                              37 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, cheddar, pieczarki, salami, cebula 
biała i czerwona, papryka czerwona  

 

PIZZA Z KASZANKĄ                               36 zł 
Sos z pomidorów, mozzarella, kaszanka, jabłko, cebula,  
majeranek, natka pietruszki 

 

PIZZA WŁASNA KOMPOZYCJA                         29 zł + dodatki 
Sos z pomidorów, mozzarella +  składniki do wyboru 
Dodatki (mięsne, owoce morza, sery 6 zł), (warzywne 4 zł)  

 

Do każdej pizzy dwa sosy lub oliwy smakowe  gratis 

Dodatki (mięsne, owoce morza, sery  6 zł, warzywne 4 zł) 

 

 

 

  

 

 

MENU 
Zapraszamy  
Niedziela – Czwartek  

Od  12.00   Do 21.00  

Piątek -  Sobota  

Od 12.00 Do 22.00  

 

Zamówienia przyjmujemy  

do 30 minut przed zamknięciem  

 

Nie  dzielimy  rachunków  

 

Czas  oczekiwania na dania 30 minut 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Karta ze składnikami i alergenami  dostępna u obsługi.   

Wszystkie potrawy przygotowywane  

są w jednym obszarze kuchennym,  

dlatego nie możemy zagwarantować że nasze dania  

są całkowicie wolne od alergenów.  

  


